Chokladmoussedroppe

Droppen :

200g mork choklad

overheadfilm 5 cm bred

Pensla overheadfilm med choklad
Forma till en droppe och fast med gem
Stall pa smorpapper sen in i frysen

Mousse:

200 g vitchoklad
4 dl vispgradde
1 aggula

Smalt chokladen

Vispa grddden med aggulan latt
Vand ner den vita chokladen
Stall i kylen ett tag

Fyll i droppen, stall i frysen
Servera med farsk frukt

Smaklig dessert!
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