Ort och vitloksgratinerade havskraftor.
Beraknat for 4 personer.

Till smeten:
2 st agg
3 msk fransk senap
50 gr farsk fankal
1dl finskuren dill
2 msk torrt vitt vin
1,5dl matolja
0,5dl creme fraiche
4-5 vitloksklyftor
1 msk ca av strosocker
salt och peppar.
GOr sa har:

satt ugnen pa 250°C. mixa sedan agg, senap, faokalitlok i en
foodprocessor och tillsatt oljan i en tunn str@ett smeten tjocknar
nagot. Tillsatt darefter créeme fraiche, vin och, dilmaka av med salt,
peppar och en nypa socker.

Klyv kraftorna pa langden, ta ur magséacken och ¢arrtéigg kraftorna
tatt tillsammans i en kopparplata. Hall éver sas&kraftorna tacks.
Stek i ung 10-15 minuter, servera direkt i plaBGerveras ned vitt brod.



