Flamberade Scampi

Ingredienser
Portioner: 4

1 msk hackad gul 16k

1 msk smor

60-80 g champinjoner
Y5 g saffran (1 pése)

1 tsk curry

400 g skalade scampi
2 msk Pernod

1% dl vispgradde

2 msk hummerfond (konc pa flaska)
Y dl finskuren dill

Y dl finhackad persilja

Gor sa hir
Fras 1oken glansig 1 smor. Skiva och ldgg 1 champinjonerna. Tillsétt saffran och
curry. Frds en stund till.

Ror ner scampin Hall pd Pernod och hetta upp. Ténd pé och lét brinna ut.

Skeda ur scampin. Tillsdtt gridden och hummerfonden. Koka ihop till en
simmig konsistens. Smaka av.

Ror ner scampiblandningen samt dill och persilja.

Servera gédrna pd varma tallrikar. Vill man forstirka ritten si passar det bra att
bjuda ris till.



