Karameliserad ananas med lime och sirap

4 portioner.

1 st ananas

5 msk ljus sirap

1 msk smor

1 st lime, skal och saft

svartpeppar malen

GOr sa har:

1. Skala ananasen, skar den i klyftor. Ta bort stocken.

2. varm en stekpanna och hall i sirapen. Tillsatt smoret och lat det
smalta. Lagg ananasbitarna i den varma pannan och tillsatt
limesaften och limeskalet. Karamelisera ananasen i 2-3 minuter pa
varje sida.

Servera de varma ananasbitarna med vaniljglass och nymald
svartpeppar.
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