Carpaccio
(4 port.)

Till carpaccio:

160 gr frusen kalvfilé eller kalvinnanlar
40 gr parmesanost

1 msk kapris

1 dl purjol6k i julienner

2 rod paprika i brunoise

1 pkt machésallad

Till vinagrett:

4 msk olivolja

2 msk balsamvinager

1 msk vatten

salt och peppar fran kvarn

GOoOr s har:

Gor i ordning vinagretten och pensla lite av den pa tallriken.

Skiva det frysta kottet i mycket tunna skivor och lagg ett tunt lager pa
tallriken.

Pensla kottet med vinagrett och stro 6ver nagra kapris.

Hyvla parmesanen tunt och lagg nagra skivor pa varje tallrik.

Gor en sallad av machésalladen, purjoléken och paprikan och lagg en liten
hog pa varje portion. Sla over lite vinagrett pa salladen innan du serverar.



	Carpaccio

