Glace au four med rommarinerade bar och mandelmarang

6-8 personer

Ingredienser

2 dI ljust muskovadosocker

1 dl vatten

4 msk ljus rom

1 ask frysta blabar (2509)

1 ask frysta hallon (250g9)

1 st hembakt sockerkaka eller 2 képta sockerkakor (a 2259)

Marang

3 st aggvitor

2.25 dI strosocker
nagra droppar citronsaft
50 g mandelspén

1 I vaniljglass

GOr sé har

1. Satt ugnen pa 250 grader grill.

2. Koka upp muskovadosocker och vatten.

3. Hall den varma lagen dver baren och tillsétt rom, blanda.

4. Blanda &ggvita, strésocker och saft av citron i en rostfri bunke och vispa till en tjock marang.
5. Blanda forsiktigt ner mandelspan i smeten.

6

. Skiva sockerkakorna i cirka 3 cm tjocka skivor. Lagg ut skivorna i botten pa en form rund ugnsform
med hdga kanter, ca 26 cm i diameter.

7. Fordela baren 6ver sockerkaksskivorna (ta inte med all lag).
8. Skiva glassen i 3 cm breda skivor och lagg den dver baren.
9. Bred marangen 6verst och gradda tills marangen far farg, cirka 4 minuter. Servera genast!



	Gör så här

