Havtornsmousse

5 gelatinblad
3 dl havtornssaft
socker enligt smak
4 dl vispgradde

Blotlagg gelatinbladen i kallt vatten, hetta upp havtornssaften med sockret och tillsatt
de blotlagda gelatinbladen, 14t kallna. Vispa upp gradden till 16st skum, vand forsiktigt ner i havtornsblandningen.
Lagg upp i portionsskalar eller i snygga glas. Stéll i kylen ndgra timmar.

Koka upp lite havtornssaft och socker, red av med potatismjol
till en ganska tjock sés, 1at svalna ordentligt. Hall forsiktigt ner i glasen, ska bli en ganska
tjock "spegel" Gver moussen. Garnera med citronmeliss



