Choklad cheesecake

Ingredienser

200 g Digestivekex

200 g Maryland cookies

2 msk kakao av god kvalitet
125 g smor

2.5 dl kesella

400 g philadelphiaost

1 dl strosocker

1 st farsk vaniljstang

3 stidgg

200 g mork kvalitetschoklad 70 %
1 st ndve pekanndtter

Kakao (att pudra 6ver)

Obs! Kakan ska std 1 kylskdpet minst 1 timme innan servering.

Gor sa hir

1. Satt ugnen pa 175 grader.

2. Krossa kexen fint i en mixer och blanda smulorna med smélt smor och kakao.

3. Tryck ut blandningen till en botten i en teflonform med lostagbara kanter, 24 cm i diameter.

4. Forgradda bottnen 1 mitten av ugnen i cirka 7 minuter och 14t den svalna. Sdnk ugnen till
130 grader.

5. Vispa philadelphiaost, kesella, strosocker och frona ur en urskrapad vaniljstang krimigt i
en skal.

6. Ror ner ett dgg 1 taget.

7. Bryt chokladen i bitar och smilt dem pé svag viarme i ett vattenbad (i en skal 6ver kokande
vatten).

8. Blanda chokladen i smeten héll den 6ver kexbottnen. Garnera ytan med hela pekannotter.
9. Gradda kakan 1 130 grader 1 cirka 40 minuter.

10. Lat svalna i kylskép minst 1 timme innan servering. 11. Servera cheesecaken kylskapskall.



