Apelsinglass

Smaksatt med kanel till detta serveras en biarkompott och mandelflarn

10 pers

Glass:

4,5 dl vispgradde

4,5 dl mjolk

10 st dggulor

2 dl strosocker

1 dl koncentrerad apelsinjuice
kanelstang

vaniljstang

Vispa dgg och socker pordst.

Koka upp gridden och mjélken med kanelstang och den skrapade vaniljstaingen
Tillsétt juicen 1 graddmjolken.

Hall den varma graddmjdlken over dggvispet.

Kyl ner 1 vattenbad, frys sen 1 glassmaskinen till fardig konsistens.

Barkompott:

Jordgubbar
Hallon
Blabar

1 dlI socker
vatten

16s sockret i lite vatten i en gryta tillsdtt sen baren, koka ihop till en bra konsistens
Mandelflarn:

1,5 dl (100g) s6tmandel
1 dl socker

100 g margarin el. smor
2 msk mjol

2 msk mjolk

1 msk ljus sirap

Skalla och skala mandeln. Hacka hélften av den och strimla resten. Blanda mandeln och de
Ovriga ingredienserna i en liten kastrull. Lat massan sjuda under forsiktig omrérning. Klicka
ut smeten pa vilsmord plat eller bakplatspapper. Gradda mitt i ugnen ca 8 minuter eller tills
kakorna fétt fin firg. Lat dem svalna ndgot. Lossa dem med en vass kniv. Lat dem kallna pa
plant underlag.

Servering:

Skeda upp glassen pé tallrik eller i en dessertskal lagg pa en klick kompott
Och stick ett mandelflarn 1 glassen, dekorera med féarska bir.



