Pumpasoppa

Ingredienser: 6 portioner

1 kg fint tdrnat och kérnfritt pumpakott

2 gula lokar, finhackade

1 klyfta vitlok, finhackad

2 skalade och urkédrnade syrliga dpplen, finhackade
1 msk finriven féarsk ingefdra

1-3 roda chilis urkdrnade och finhackade (beroende pa styrka)
2 msk olivolja

1,5 liter vatten

2 msk dppelciderviniger

3 gronsaksbuljongtarningar

0,5 dl finhackad farsk basilika

salt och nymalen svartpeppar

Gor sa hir

Frds pumpa, 16k, dpple, vitlok, chili och ingefdra mjuka i olivolja. Tillsétt
vatten, vinidger och buljongtirningar. Lat soppan sjuda i tio minuter, mixa den
slat med mixerstav eller 1 en mixerkanna. Smaka av med salt och peppar och ror
ned den hackade basilikan.

Servera med ett gott brod med en skiva vésterbottenost pa.



