Kycklinglevermousse.
8-10 pers

400 g kycklinglever
2 msk smor
salt o peppar

1 vitloksklyfta

4 st ansjovisfiléer

1 msk ansjovisspad

1 dl vispgradde

1 dl matlagningsgradde

1 tsk timjan, féarsk eller torkad
soOp

Stek kycklinglevern gyllenbrun med rosa kdrna i smoret, salta och peppra.
Léat svalna négot.

Haill alla ingredienser 1 en mixer och mixa till slit pure. SI4 upp 1 en skél och
tack over. Lét sta 1 kyl minst 4 timmar innan servering.

Forma smé dgg med matskedar som skoljs av 1 kallt vatten. Lagg upp pa
salladsbiddd. Servera med cornichon ( smé inlagda gurkor), syltlok och ett gott
matbrod.



