Appelpaj med notfyllning

Ingredienser

Pajdeg:

150 g smor

3 msk strosocker
I st dggula
3.5dl vetemjol
Cirka3 ',  dl vetemjol
Fyllning:

4 dpplen

100 g smor

75 g valnotter
75 g hasselnétter
S0g mandel
1dl strosocker
1 msk mjol

3 msk mjolk

GOr sé hér:

1. Sétt ugnen pa 200 grader.
2. Arbeta hastigt samman alla ingredienserna till pajdegen. Lagg degen kallt en stund.

3. Kavla ut degen och ldgg den i1 en pajform (cirka 23 cm 1 diameter). Nagga botten med en
gaffel och fast kanten med aluminiumfolie. Forgradda pajskalet i 200 grader i cirka 5 minuter.

4. Skala, kdrna ur och skiva dpplena. Ligg dem i pajskalet.
5. Smilt smoret och grovhacka notterna.
6. Blanda ihop smor, nétter, socker, mjol och mjdlk. Tack sedan dppelskivorna med smeten.

7. Gradda i 180 grader i cirka 30 minuter. Servera ljummen med en kula vaniljglass till.



