Syllabub

Syllabub, graiddskum smaksatt med sherry, var Drottning Victoria av Englands
favoritdessert.

10 Personer APELSINSALLADEN
2% dI Florsocker 5st blodapelsiner

Rivet skal av 2% citron 25st valnotskirnor

3dlI halvtorr sherry eller cider

2Y5 tsk kanel

6 1/4 dl vispgradde

1. Blanda florsockret, hilften av citronskalet, sherryn, kanelen och gradden 1
en bunke. Vispa till ett mycket hart skum med hjélp av elvisp.

2. Portionera upp i tio dessertglas eller skalar och stéll 1 kylen i minst 2
timmar, girna ldngre. Spara resten av citronskalet och anvind som
garnering da syllabuben ska serveras, gdrna med en apelsinsallad.

APELSINSALLADEN
Skala och klyfta apelsinerna. Hacka valnotterna och blanda med apelsinerna.



