Fankalssallad med notter och dragon

10 port.
3 st lime, riv forst pa rivjarn, tunt, och pressa efterat
1,5 dl rostade nétter (hasselndtter, pinjenédtter och valnotter). Rosta nétterna i
het stekpanna utan fett och grovhacka nar de svalnat.
3 st hackade schalottenlokar
3dl olivolja extra virgin
salt
svartpeppar

1,5 msk morkt muscovadosocker

3st fankal
1di plockad dragon
Beredning:

e Blanda en vinagrett pa olja, vinager, notterna, limejuice, skal och socker

e Hyvla fankalen supertunt och lagg i kallt vatten (fankalen blir krispig) i 10min, ta
upp och lat rinna av pa papper. Vand fankalen med lite av vinagretten och
dragonen.

e Servera pa tallrik, garnerad med ruccola och faltsallad.



