Varldens torraste ""Dry Martini"'

5 cl god gin. Garna Hven gin eller Danica gin direkt fran frysen.
Hall upp i martiniglas helst i iskalla glas

Droppa i Noily prat vermouth tills fargen i glaset blir lite gulare
Garnera med 2 oliver pa en pinne

OBS INGET VRIDET CITRONSKAL! DET AR INGEN FRUKTCOCKTAIL!

Glaset ser ut som Landskronas vattentorn (fast utan vatten)
Drick och njut

Medelhavsbiffar

1,2 kg oxfars

14agg

1 msk grovmalen svartpeppar

1 1/2 msk vegeta

14 pressade vitloksklyftor

8 droppar Tabasco

En stor ndve med grovt hackad bladpersilja
200 gr fintdrnad mozzarella eller haloumi

Blanda och forma till sma farshiffar som grillas, droppa pa lite olja fére du grillar sa fastnar
dom inte pa grillen sa latt.

Tza-Tziki enligt Farbror Poul

Riv en gurka

Hall pa 2 msk salt och pressa ut vétskan i en sil.
14 vitloksklyftor pressas pa gurkan

1/2 msk grovmalen svartpeppar

1 msk Vegeta

2 msk frystorkad dill

1000 gr avrunnen yoghurt

L&t sta minst 1 timme i kylskapet innan den &ts, da smakerna kommer till sin rétt efter en
stund.



Spenat- & fetaost sallad

Nar du koper fetaost i olja, anvand da oljan till din dressing.
Dressingen blandas med 1 dl olja, 1 msk sotstark senap, 5 cl pressad citron, 1 msk italiensk
salladskrydda.

L&gg fetaost, spenatblad, halverade cocktail tomater och skurna farska champinjoner i en skal.
Blanda runt med lite av dressingen precis nar salladen skall serveras.

Far den sta lange med dressingen faller den ihop och blir trakig.
Buljongkokt ris

Koka den mangd ris du énskar men i stéllet for salt tillsatter du lite Vegeta, 1-2
honsbuljongtérningar, 2-3 lagerblad och en skvétt olivolja.

Underbart gott.

Smaklig spis!
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